Biologische Hanfprodukte

- angebaut und verarbeitet in Schweden
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Mossagarden in Skane liegt eingebettet zwischen
majestatischen Eichen, saftigen Weideflachen,
schonen Feuchtgebieten und bliihenden
Gemisegarten. Der Bauernhof baut seit 1985
biologisch an und startete 1998 Schwedens ersten
Abonnementservice flr frische, lokale Produkte. 2008
begann der Bauernhof mit dem Anbau von Hanf.

Heute wird der Service fortgesetzt, und Kunden in ganz
Skane genieBen es, jede Woche frischegeliefert zu
bekommen. Mossagérden arbeitet derzeit daran, neue
Leckereien in sein Sortiment an Hanfprodukten

| aufzunehmen, das heute Ol, Kerne, Mehl, Kase und
Eiscreme umfasst.

Hanf ist eine Pflanze,
die in vielen ver-
schiedenen Bereichen
verwendet werden
kann, und sie eignet
sich hervorragend fiir
den okologischen
Anbau in schwe-
dischen Boden.

fermentiert
eher und preisgekront
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Hanfkerne

i Kontakt: ebba-maria@mossagarden.se
. +46703285544
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Willkommen in unserer Welt

— lassen Sie sich von Mossagarden inspirieren

The hempy wildlife inspiration in der wilden - und zahmen - Natur, wo das
Essen genauso im Hanfcafé in der Hanfscheune wie auch drauBen in der Wildnis zum
Genuss wird. Bei Mossagarden gibt es biologischen Anbau, prachtigen Hanf, '
moorahnliche Gebiete, Urwalder und mehr, was einen Aufenthalt in der Natur reizvoll
macht und zudem fur Wohlbefinden sorgt.
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Ecoart and curiosity Es werden Natur-, Kultur- und
Anbauverkostungswanderungen angeboten, sowie Vortrage und Events wie das
Mossagardsfestivalen. All das basiert auf einem ganzheitlichen Wissens- und Kultur-
Austausch in der einzigartigen Umgebung.

Hemp food for life Firr kommende Generationen méchten wir gesunde,
pflanzenbasierte Hanflebensmittel anbieten, die sowohl biologisch als auch regional
produziert sind. Hanf enthalt nttzliches Protein.

Farmlng for the future Mossagarden ist eine biologische Landwirtschaft.
Hier wollen wir auch die Umstellung zu einer verbesserten Bodengesundheit durch
Kohlenstoffspeicherung anregen. Fermentierte Nahrung, Pflanzenkohle, Klee,
Artenvielfalt und der Humusgehalt spielen hierbei eine wichtige Rolle.

Organlc f@rmshop Der neue Hofladen von Mossagéarden wird in der Hanf-
scheune erdffnet und Stand jetzt wird er das ganze Jahr iiber gedffnet sein. Uber
unseren Online-Handel werden wir weiterhin Gemuse aus biologischem Anbau an die
Menschen liefern!
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Kontaktiere mich
ebba-maria@mossagarden.se
+46 70 328 55 44
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